MIDI ET SOIR A LA MAREE
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~ POMMES GRENAILLES




Conserves «la Guildive »

MOULES a I’escabeéche 9.-
POULPE au paprika 12.-
VENTRECHE de Thon | 3.-
CHIPIRONS a P’encre |3.-

SOUPE de Poissons de roche, 15.-

rouille, croutons et gruyére

CALAMARS au Saté 8.~

MOZZARELLA Di Bufala, 17.-

fomates anciennes, pistou

CARPACCIO de Beeuf, 25.-

légumes marinés, pistou, parmesan

SARDINES de Méditerranée, 24.-

pommes de terre grenailles, ratatouille

LINGUINIS aux Fruits de mer, 29.-

moules, calamars, palourdes, gambas

AIOLI Provencal, 29.-

cabillaud, légumes frais, ceuf dur, moules, sauce aioli

LOUP de Méditerranée, 36.-

servi entier, sauce vierge, grenailles, ratatouille

CHEESBURGER du Chef, pommes de terre grenailles 21.-

LINGUINIS au pistou, pignons de pin, tomates séchées 23.-

AFFOGATO, boule vanille, expresso, noisettes 8.-

CREME brlée, classique q.-
FONDANT au chocolat, boule vanille 12.-
PAVLOVA, meringue, chantilly, fruits 12.-
IRISH Coffee 1 4.-
SORBET arrosé, limoncello ou vodka 4 cl 15.-
PARFUMS de GLACE,

vanille, fraise ou citron, 2 Boules 7.-

Tarifs nets TTC, service compris.




